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Kaposvar, Guba Sandor u. 40.

TEMATIKA ES KOVETELMENYRENDSZER

Tantdrgy neve: Elelmiszeripari alapismeretek

Tantargy kodja(i): 3BMARIEAIN0000

Képzési szint: FOSZK/alapképzés/mesterképzés

Szak(ok) neve(i): Gazdasdgi és vidékfejlesztési agrarmérnok

Tagozat: nappali/levelezd

Oraszdm (ea/gy): 2+1

Ertékelési forma: kollokvium/gyakorlat

Tantdrgyfelelos oktato: Dr. Szente Viktoria

Eléadds- és gyakorlatvezetd oktatok: Dr. Olsovszkyné Dr. Némedi Andrea
Tantdrgyat gondozo tanszék neve: Marketing és Kereskedelem Tanszék
Tanszékvezeto neve, beosztasa: Dr. Szigeti Orsolya, egyetemi docens

A tematika és kovetelményrendszer érvényessége: 2015/2016. tanév 1. félév
A tantargy céljai: megismertetni a hallgatokkal az egyes élelmiszercsoportok jellemzéit, azok

tapanyagtartalmarol, taplalkozas-élettani jelent0ségérdl, valamint az egészségmegdrzd
taplalkozasban betoltott szerepiikrol ismeretek nyujtasa.

Kovetelmények és az értékelés modja:

A félév elismerésének feltétele az 6rakon valé aktiv részvétel és az évkozi zarthelyi dolgozat
megirasa, legalabb elégségesre valo teljesitése. Pétlasi lehet6ség egy alkalommal van.

A félév irasbeli kollokviummal zarul, a ZH-k alapjan megajanlott jegy lehetséges.



A tantdrgy témakorei:

Ssz. ORA TiPUSA ELOADAS TEMA SZEMINARIUM TEMA
1 eldadas Bevezetés. Az élelmiszer-druismeret | Az élelmiszerek aru jellemzoi
' szeminarium alapjai.
) eldadas Az élelmiszereket felépité anyagok | Elelmiszer biztonsag, élelmiszer jog
szeminarium
3 eldadas Gabonafélék fajtai, jellemz6 tapanyagai, | Malomipari termékek fajtai,
' szemindrium taplalkozas-¢lettani jelentéségilk. jellemzése.
4 eloadas Tésztafélék, jellemzo tApanyagai, A tészta jellemzése
' szemindrium taplalkozas-élettani jelentdségiik.
5 eldadas A cukor jellemzése, felhasznalasuk | Edesipari aruk (csokoladé...)
' szeminarium alapelvei. Az édesitszerek
eloadas Gytmolesfélék csoportja, jellemzd Gyiimélesok a taplalkozasban,
6. szeminarium tapanyagaik, taplalkozas-élettani
jelentdségiik.
eldadas Zoldségfélék csoportositasa, jellemzé | Zoldségek a taplalkozasban.
7. szeminarium tapanyagaik, taplalkozas-élettani
jelentdségiik.
8 eldadas Oktatasi sziinet
szeminarium
9 eloadas ZH
szeminarium
10 eldadas Tej, tejkészitmények, tejtermékek A tej taplalkozasban betoltott
) szeminarium tdpanyag Osszetétele szerepe
1 eldadas A hisok szerepe a taplalkozasban, A husok dsszetétele és taplalkozasi
) szeminarium jellemzé tdpanyagaik, hiiskészitmények. | értéke.
12. elé'?ac’ié.s A zsiradékok fajtai, jellemzésiik. A tojas jellemzése, tarolasa,
szeminarium tartositasa
13 eldadas A gyorsfagyasztott és tartds Uzemlatogatas
' szeminarium készitmények, konzervek arujellemzéi.
eldadas Alkoholmentes italok és alkohol Uzemlatogatas
14 szeminarium tartalmu italok,
’ koffeintartalmu élvezeti aruk
Dohanyaruk, élettani hatasuk.
Szakirodalom

Kotelezd irodalom:
OLSOVSZKYNE NEMEDI A.: Elelmiszertan/csomagolds. ,,E-tananyag” az Elelmiszermérnék BSc szak
hallgatoi szamara. Kaposvari Egyetemn, 2014.137 p.

Ajanlott irodalom

Varga Lajosné- Szabo Tamasné- Dr. Buzas Gizella- Dr. Bartha Laszloné: Szakaruismeret- élelmiszer és vegyi
aruk. Képzomiivészeti Kiado, Budapest, 2007

Kaposvar, 2015. augusztus 25.
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